
*ALLERGENE

A-Glutenhaltiges Getreide, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch, E-Erdnüsse, F-Sojabohnen, G-Milch, H-Schalenfrüchte, 

L-Sellerie, M-Senf, N-Sesamsamen, O-Schwefeldioxid und Sulfite, P-Lupinen, R-Weichtiere

Burrata mit Tomatencarpaccio   (G)*     13.00

Saisonsalat mit gebratenem Schafskäse und mandeln   (G, H)*     13.00

Thunfischcarpaccio mit zitrone und istrischem Olivenöl   (D)*     18.00

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan   (G)*     18.00

Rigatoni mit chorizo   (A, G)*   14.50

Steinpilz-Teigtaschen in Trüffelsauce  (A, G)*    15.50

Fischsuppe mit Safran, garnelen und roter Meerbarbe   (B, D)*   17.00

safran-risotto mit garnelen  (B, D)*    21.00

Calamari vom Grill nach Art des Hauses   (R)*     23.00

Branzino gegrillt mit blattspinat und BratKartoffeln   (D)*   27.00

Rumpsteak (Angus-Rind aus Uruguay) mit saisongemüse / nur abends    (M)*   34.00

schoko-mandel-tarte mit vanilleeis   (G, H)*     7.50

schafskäse von der Insel Pag mit feigensenf / nur abends   (G, M)*     11.50

Speisekarte


